
Consulte con su Extensionista.

Caficultor:

Asegure la calidad de 
la recolección del café

Haga el control y monitoreo de la calidad del café recolectado 
antes de comenzar el benef icio de café.

Es un recipiente plástico 
con un volumen de 600 mL.

Permite identificar fácilmente 
el grado de madurez de los 

frutos de café.

Monitoreo en la 
tolva

Utilice el recipiente 
Mediverdes y la carta de 
colores para caracterizar 
su materia prima en la 
tolva del benef iciadero.

Mediverdes

Carta de color

Una práctica para empezar bien el proceso de beneficio del café

Herramientas para evaluar la materia prima de la 
recolección y garantizar la calidad del producto f inal

Control en el campo
Inspeccione con el Mediverdes la masa de café 
que están recolectando los trabajadores. 

Establezca controles para que el contenido de 
frutos verdes en la masa de café esté en el 
rango aceptable.

Corrija oportunamente el exceso de frutos 
verdes o pintones en la recolección.

Para garantizar la calidad de la 
recolección realice:


